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Fiir besondere Wiinsche
haben wir immer ein offenes Ohr.
Unser Servicepersonal beriit Sie gern...

ORSPEISEN

...serviert mit Brot

1.  Oliven & Peperoni 3,60 €
Verschiedene Oliven!, aus dem Gebiet Kalamata,
und griine Peperoni' von der Insel Zypern

2.  Feta & Kefalotyri 5,40 €
Feta, Schafskdse aus dem Gebirge Artas &
Kefalotyri, Ziegenkése von der Insel Kefalonia (mit ital. Pecorino vergleichbar)
serviert in extra nativem Olivenol aus Kalamata (kaltgepresst)

3.  Tzaziki 3,40 €
Pikante griechische Joghurtcréme mit feinen Gurkenstiicken,
ptiriertem Knoblauch & extra nativem Olivendl aus Kalamata (kaltgepresst)

4. Tarama 4,20 €
Kaviarcréme vom Lachs, verfeinert mit frischem Zitronensaft

5.  Melizano-salata 4,20 €
Creme von gegrillten Auberginen, mit Feta,
Knoblauch & Olivendl aus Kalamata verfeinert

6. Kalamari-salata 5,20 €
Tintenfisch in einer Essig-Olivendl-Kriutermarinade serviert

7.  Aperitif-Teller 9,80 €
Verschiedene kalte Vorspeisen des Tages,
besonders fiir 2 Personen zu empfehlen
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ALATE

...serviert mit Brot

Lahano Salata 3,80 €
Krautsalat nach griechischer Art, mit Essig & Olivenol

Delphi Salat 5,60 €
Salat nach Art des Hauses mit verschiedenen Blattsalaten, Tomate, Gurke,
Feta, Olive', Peperoni' & Zwiebeln, serviert mit Vinaigrette des Hauses

Horiatiki -Original Griechischer Bauernsalat 6,20 €
Tomate, Gurke, Feta, Oliven', Peperoni' & Zwiebeln,
nach griechischer Art gewlirzt, serviert mit Essig & Olivenol

Thalasini Salata 7,80 €
Ruccola, mit Kirschtomaten, Oliven', in Knoblauch & Olivendl gebratene
Garnelen, mit Chili, dazu gehobelten Kefalotyri & Balsamico- Dressing

Gyros Salata 6,80 €
Verschiedene Blattsalate mit Tomate, Gurke, Zwiebeln & geschnetzeltem
Schweinefleisch vom Drehspiel3, serviert mit Vinaigrette des Hauses

Gegrilltes Hihnchenfilet auf Salat 7,80 €
Verschiedene Blattsalate mit Tomate, Gurke, Zwiebeln &
gegrilltem Hahnchenfilet, serviert mit Vinaigrette des Hauses

Alle Salate sind auch groB} erhiiltlich, mit einem Aufpreis von jeweils... 2,50 €

Extras sind erhiltlich, mit einem Aufpreis von jeweils...
(z.B.:Kise, Feta, Croutons, Kirschtomaten, Schinken™", Ei, Paprika, etc.)

0,80 €

Dressings zur Auswahl: ‘ e
* Vinaigrette des Hauses :
* Essig & Ol
¢ Kréuter- Dressing
* Balsamico- Dressing
® Joghurt- Dressing

(auf Wunsch mit Knoblauch)
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ORSPEISEN

...serviert mit Brot

Saganaki
Feta in Panade gebacken

Tiri grill
Grob geriebener Feta gegrillt, mit frischen Kréutern, Zwiebeln, Peperoni’,
Knoblauch & Paprika

Tiri fourno
Feta iiberbacken mit Schinken””, Zwiebeln & Kise’

Halloumi
Zypriotischer Kése aus Schafsmilch vom Grill, serviert mit Tomaten & Zwiebeln

Griine Pepperoni gegrillt
...mit Knoblauch

Champignons gefiillt mit Schinken"~ & Feta
...In Metaxasauce, au gratin

Tiganita
Zucchini & Auberginen in Kalamata- Olivendl gebacken,
mit Tzaziki & Kartoffelchips nach Art des Hauses serviert

Shrimps saganaki
Krabben mit Zwiebeln aus dem Ofen, in Metaxasauce, au gratin

Gigantes
Weille Riesenbohnen in Tomatensauce, iiberbacken mit Feta

Frische Suppe des Tages
Warmer Aperetif-Teller

Verschiedene Warme Vorspeisen (Nr. 40,44 & 46),
besonders fiir 2 Personen zu empfehlen

4,60 €

4,80 €

5,60 €

5,80 €

3,80 €

5,20 €

5,20 €

5,80 €

5,20 €

3,60 €

10,40 €



5S.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

Butterreis / Tomatenreis
(2 Kugeln)

Pommes Frites
Kroketten
Kartoffelchips

(
Folienkartoffel mit Tzaziki )Y
Knoblauchbrot

Pita Knoblauch
(auf Wunsch auch ohne Knoblauch)

Frisches Gemiise der Saison

Kritharaki
Griechische Nudeln mit Tomatensauce

-4-

ILAGEN

1,90 €

1,90 €
1,90 €
1,90 €

1,90 €

- 2,90 €

2,90 €

2,90 €

1,90 €
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LLGERICHTE

enthalten einen gemischten Salat als Vorspeise

(Bei Steaks & Filets bitte angeben ob
englisch, medium oder well-done)

Souflaki
Zarte Fleischspielle vom Schwein mit Tzaziki, klassisch mit Tomatenreis

Gyros
geschnetzeltes Schweinefleisch vom Drehspiefl mit Tzaziki & Tomatenreis

Bifteki
Hackfleisch vom Schwein & Rind mit Feta gefiillt, dazu Bratensauce & Butterreis

Exohiko-Schweinefilet gefiillt
...mit Champignons, Peperoni, Tomate, Zwiebel, Feta & frischen Kriutern,
serviert mit Bratensauce & Butterrreis

Lammkoteletts
...mit Tzaziki & Tomatenreis

Lammfilet
...mit Champignonsauce a la Creme & Kroketten

Lammteller
Lammfilet, Lammkotelett, Lammsteak, dazu Pommes Frites

Rinderleber
...mit Tomatensauce & Rostzwiebeln, sowie Tomatenreis

Rumpsteak
...mit Krauterbutter & Zitrone, dazu Kroketten

Filet vom Rind
...mit Kriuterbutter & Zitrone, dazu Kroketten

Hihnchen-Souflaki
GefliigelfleischspieBBe mit Champignon-Rahmsauce, dazu Kroketten

10,20 €

10,20 €

10,80 €

14,80 €

13,20 €

16,80 €

14,80 €

9,80 €

16,80 €

19,20 €

12,80 €
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MISCHTE PLATTEN VOM GRILL

...enthalten einen gemischten Salat als Vorspeise

Gyros-Platte
Gyros & Souflaki, dazu Tomatenreis

Bauern-Platte
Gyros, Souflaki & Rinderleber, dazu Tomatenreis

Samos-Platte
Gyros, Souzouki & Souflaki, dazu Tomatenreis

Koch-Platte
Gyros, Souzouki, Souflaki & Schweinefilet, dazu Tzaziki & Tomatenreis

Delphi-Platte
Gyros, Souzouki, Souflaki, Schweinesteak & Lammbkotelett, dazu Tomatenreis

Olympia-Platte
Gyros, Souflaki, Rinderleber, Schweinefilet & Lammkotelett,
dazu Tzaziki & Tomatenreis

Steak-Teller
Rump-Schweine-& Lammsteak vom Grill, dazu Pfeffersauce’ & Kroketten

Zarter Filet-Spief3
...mit Rinder- Hahnchen- & Schweinefilet vom Grill, garniert mit Champignons,
Zwiebeln & Metaxasauce, dazu Kroketten

Aphrodite-Platte ...fiir zwei Personen
Gyros, 2 Souflaki, 2 Lammﬁlfis, 2 Rumpsteaks, dazu 2 Beilagen nach Wahl

& einem groflen gemischten
Salat als Vorspeise

12,20 €

12,80 €

12,80 €

13,80 €

14,20 €

14,20 €

15,20 €

14,90 €

32,80 €
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FANNEN- &

ENGERICHTE

...werden mit einem gemischten Salat serviert

Gyros Metaxa
Geschnetzeltes vom Drehspiell in Metaxasauce, au gratin, dazu Butterreis

Bekri Meze
Schweine- Medaillons in pikanter Tomatensauce mit frischen Champignons &
frischen Krautern, abgeldscht mit Metaxa, serviert mit Kroketten

Chef - Topf
Rinder- & Schweinefiletspitzen in Metaxasauce, mit Zwiebeln,
Porree & Champignons, abgeloscht mit Wei3wein, serviert mit Kroketten

Athinaiko -wird am Tisch mit Metaxa flambiert.
Héhnchen- Schweine- & Lammfiletspitzen mit Champignons & Paprika,
in einer Rotweinsauce aus Patra, dazu Butterreisbeilage

Kotopoulo Manitaria
Hiahnchenbrust- Geschnetzeltes in einer Champignon- Rahmsauce,
iiberbacken mit Schinken""& Kise', dazu Butterreis

Mousaka
Auflauf mit Kartoffeln, Auberginen, Zucchini, Hackfleisch,
in Bechamelsauce, au gratin

Pita Lachanika - vegetarischer Mousaka
Gemiiseauflauf mit Kartoffeln, Champignons, Aubergine &
Zucchini in Bechameélsauce, mit Feta {iberbacken

Lammhaxe
...geschmort im eigenen Sud mit Feta iiberbacken,
mit Kritharaki, griinen Bohnen oder weiflen Riesenbohnen, dazu Brot

Spagetti Bolognese
...mit Feta oder Kise iiberbacken

Arni me makaronia
Tagliatelle mit Lamm von der geschmorten Keule, in Knoblauchsauce
mit frischen Krautern

11,20 €

13,80 €

13,80 €

15,40 €

13,80 €

10,20 €

11,80 €

11,80 €

8,80 €

11,80 €
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S DEM MEER

...alle Fischgerichte werden mit einem gemischtem Salat als Vorspeise serviert

Spagetti Meeresfriichte
Muscheln, Oktopus, Kalamari & Krabben mit Spaghetti,
in einer Sahnesauce mit Weillwein abgeloscht, dazu Brotbeilage

Tagliatelle - Salomo
...mit Lachsstreifen & Zucchini in einer sahnigen Tomatensauce, dazu Brot

Scampi
...vom Grill mit Knoblauchdip nach Art des Hauses, dazu Butterreis

Kalamari
Knusprige Tintenfischringe mit Knoblauchdip nach Art des Hauses & Butterreis

Seezungenfilet
...knusprig gebraten mit Metaxasauce, dazu Butterreis

Lachs aus dem Backofen
...mit Weillwein abgeldscht, mit frischen Kriautern & Knoblauch, dazu Butterreis

Thalasso-Platte
Scampi, Kalamari, Seezungenfilet & Seelachsfilet

dazu Knoblauchdip nach Art des Hauses & Butterreis

Frischer Fisch des Tages -nur optional erhiltlich, Preis auf Anfrage

11,10 €

12,80 €

14,80 €

10,20 €

13,80 €

13,80 €

14,80 €

Zusatzstoffe: | Konservierungsstoff, 2 Farbstoff, * Antioxidationsmittel, * SiiBungsmittel Saccharin, ° SiiBungsmittel

Cyclamat, ¢ SiiBungsmittel Aspartam/ enth. Phenylalaninquelle, ’ SiiBungsmittel Acesulfam, 8 Phosphat, * geschwefelt, '° chininhaltig, '' coffeinhal-

tig, '? Geschmacksverstirker, ° geschwirzt, '* gewachst, '* gentechnisch veréindert



i echlsches %fet

Art, groBe Vielfalt an Salaten,
o/ Gr111 Backofen & aus der Pfanne,
erschiedene Desserts!

Sie wollen & was Sie wollen
pend 18:00 - 22:00 Uhr

1,2 90 € pr.

- -Sm\ﬂer T Kinder-
,)‘ - 'w?u ~ - ., d -

Das Buffet ist nicht iibertragbar auf andere Personen,
d.h. auch beim Probieren, miissen wir bonieren (Min. die Hélfte des Buffetspreises)



