
Hafendeichstraße 9
26465 Langeoog

Telefon 0 49 72 / 17 48
www.langeoog-restaurant.de
info@langeoog-restaurant.de

Kajüte am Hafen

kol mli mW e nh  c ii nlz  dr ee rH

tC na af ré u- aR tse

Unsere Öffnungszeiten: 
Montag bis Sonntag ab 11.00 Uhr

Durchgehend warme Küche



Lieber Gast!

Erleben Sie bei uns ein paar gemütliche

Stunden im maritimen Stil.

Sollten Sie einmal etwas länger auf Ihr Essen warten

müssen, haben Sie bitte Verständnis und bedenken Sie,

dass wir ausschließlich frische Ware verarbeiten.

Unsere Räumlichkeiten eignen sich besonders für

Familienfeierlichkeiten, Hochzeiten, Verlobungen,

Geburtstage und Jubiläen. Aber auch für Vereine,

Betriebsfeiern, Reisegesellschaften oder Tagungen.

Auf Vorbestellung bieten wir Ihnen

Fleisch-, Fisch- und Wildspezialitäten

für kleine und große Gruppen an.

Angenehmen Aufenthalt

und guten Appetit

wünschen

Ihre Gastgeber

Alle Gerichte inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung.



Martini
Rosso 16% vol
Bianco 16% vol
Extra dry 18% vol

je 5 cl 2,50

Campari auf Eis
mit Orange 2 cl 3,50

Aperol 
mit Sekt 2 cl 3,50
mit Eis 2 cl 3,50

Sherry
Medium dry 17% vol 
Dry Seco 16% vol

je 5 cl 2,30

Kir Royal
mit Sekt 3,50

Aperitifs



Gemüsesuppe
mit Geflügel 4,50

Zwiebelsuppe
mit Käse überbacken 4,60

Tomatencremesuppe
mit Sahnehaube und Gin 4,10

Kartoffelsuppe
mit Krabben und Cognac-Sahne 4,80

Klare Fischsuppe
eine empfehlenswerte Spezialität vom Käpten 7,50

Hausgemachte Suppen
Zu allen Suppen reichen wir Toast



Kummt vant`t Grund
Frische Champignonköpfe gebraten 
mit Knoblauchsauce und Toast.

5,50

Vörlooper
Frische Champignonköpfe in 
Knoblauch gebraten, mit Lauch, 
Zwiebeln und Shrimps.

Dazu reichen wir Toast. 7,50

Beste van „Nelly”
gebackener Schafskäse
mit Tomate, Rosmarin, Knoblauch,
und Lauch

Dazu reichen wir Toast. 6,50

Vorspeisen



Sülver up de Teller
Große Folienkartoffel gefüllt mit Shrimps, 
frischen Champignons, 
Lauch und Broccoli 
in einer Knoblauchsauce

mit Käse überbacken. 8,50

Oder einmal vegetarisch 

mit Paprika und Möhrenstreifen. 8,50

Oder einmal maritim

gefüllt mit Matjes
und Hausfrauensauce

9,50

Dat moiste Strandgut
Muschelragout
Miesmuscheln mit geschälten Tomaten,
Knoblauch und Kräutern,
mit Käse überbacken

Dazu reichen wir Toast. 7,50

Vorspeisen



Lat di´t schmecken
mit Käse- und Schinkenröllchen, 

Thunfisch, Oliven, Peperoni, 

Zwiebeln und Toast

  9,50 

Dat is lekker
mit frischen Champignons, 

Broccoli, Möhren- und Lauchstreifen

in Kräuterbutter angebraten
mit Oliven, Peperoni,
Zwiebeln und Toast

  9,50

Käskoop
mit eingelegtem Schafskäse, Schinkenröllchen, 

Thunfisch, Oliven, Peperoni,

Zwiebeln und Toast

10,50

Große Salatteller 

Frische Salate der Saison so richtig zum Sattwerden!



Mester´s Leevste
mit Käse und Schinkenröllchen,
Krabben, Lachs, Oliven, Peperoni,
Zwiebeln und Toast

13,00

Groente mit Flees
mit frischen Champignons, Broccoli,
Möhren- und Lauchstreifen,
Geflügelstreifen in Kräuterbutter angebraten, 
mit Oliven, Peperoni,
Zwiebeln und Toast

12,50

Groente mit Fis
mit frischen Champignons, Broccoli,
Möhren- und Lauchstreifen,
gebratenem Fischfilet, 
mit Oliven, Peperoni,
Zwiebeln und Toast

12,50

Spezialitäten



van`t Utland
Schnitzel Wiener Art  aus der Oberschale geschnitten, 
mit Pommes und Salatteller

Matrosenteller 10,40
Kapitänsteller 12,40

Drievjacht
Jägerschnitzel mit frischen Champignons
in Rahmsauce und Pommes, Zwiebeln, Speck 
und Salatteller

Matrosenteller 12,50
Kapitänsteller 14,50

Aloha he!
Putenbrust gebraten mit Ananas und Sauce Hollandaise, 
mit Käse überbacken, 
dazu reichen wir Kroketten und Salatteller

Matrosenteller 11,80
Kapitänsteller 13,80

Fleisch Spezialitäten



Freeske Teller
Sülze mit Remoulade, Zwiebeln,
Bratkartoffeln und Salatteller

  9,50

 Heel lekker
Schweinelende mit Kräuterbutter oder Zwiebeln 
und Bratkartoffeln oder Pommes
und Salatteller

Matrosenteller 14,50

Kapitänsteller 16,50

 Skippers Stück
Rumpsteak mit Kräuterbutter oder Zwiebeln
und Bratkartoffeln oder Pommes
und Salatteller 

Matrosenteller 15,40
Kapitänsteller 17,40

Füür in´t Lief
Pfeffersteak, vom Rumpsteak 
nach Art des Hauses mit Kroketten und Salatteller

Matrosenteller 15,90
Kapitänsteller 17,90

Fleisch Spezialitäten



Kajüten-Pfanne
kurzgebratene Schweinefilets, Bratkartoffeln mit 

Röstzwiebeln und Speck, Bohnen im Speckmantel,

verfeinert mit Sauce Hollandaise,

sowie frische Champignons in Rahmsauce

Matrosenteller 14,50
Kapitänsteller 16,50

Alle Steaks und Filets haben ein Rohgewicht von ca. 150g 

(Matrosenteller) oder von ca. 200g (Kapitänstellers).

Bei allen Gerichten, die auf Bratkartoffeln umbestellt werden 

berechnen wir 1,00 Euro Aufschlag.

Fleisch Spezialitäten



Butenborders
Brathering mit Zwiebeln,

 Bratkartoffeln und Salatteller    8,50

Suur up Teller
Rollmops mit Zwiebeln,

Bratkartoffeln und Salatteller    8,50

Kiek eben!
Fischteller-Überraschung 

mit Bratkartoffeln und Salatteller 11,50

Fisdamper Delfzijl
zarte Matjesfilets, nach Hausfrauenart 
mit Zwiebeln, Apfel, Gurke,
Bratkartoffeln und Salatteller

Matrosenteller mit 1 Matjesfilets 10,95

Kapitänsteller mit 2 Matjesfilets 12,95

Kalte Fischgerichte



Fischerfrühstück
eine Variation aus Räucherlachs, 2 Matjes geräuchert 
und in Öl, frische Krabben, Zwiebelringe, Hausfrauen-Sauce, 
Preiselbeeren und Meerrettich, dazu reichen wir hausgemach-
tes Schwarzbrot oder Bratkartoffeln und Salatteller

14,50

Matrosenleev
hausgemachtes Schwarzbrot mit Krabben, Spiegelei
oder Rührei und Salatteller

12,50
(Bei Umbestellung auf Bratkartoffeln statt Schwarzbrot berechnen wir 2,50 zusätzlich.

Lekkers  ut de  Rook
Räucherteller
verschiedene Sorten Fisch,
Salatgarnitur, Meerrettich und Preiselbeeren,
hausgemachtes Schwarzbrot und „Gute” Butter 

14,50

Heringslogger
Grüne Heringe gebraten, gefüllt mit etwas Senf und 
Zwiebeln, mit Bratkartoffeln und Salatteller

Matrosenteller mit 1 Hering    9,50
Kapitänsteller mit 2 Heringe 11,50

Kalte Fischgerichte



Scholle „Finkenwerder  Art”
mit Salzkartoffeln und Salatteller 13,90

Van´t   Noorden
Scholle Husumer Art mit Krabbenfleisch,

Salzkartoffeln und Salatteller 15,50

Heel  wat  Besünners
Klapp Scholle ohne Gräten
mit Salzkartoffeln und Salatteller

14,50

Dit  is  van´t  Süden
Tilapia Filet — „Buntbarsch” auf Petersiliensauce, 
Salzkartoffeln und Salatteller

11,50

Fischgerichte



Ut  de  deepe  See
Kabeljaufilet in Speckbiersauce, 
Bratkartoffeln und Salatteller

11,50

Düwelswark
Knurrhahnfilet mit Tomaten-Krabben-Sauce, 
Reis und Salatteller

12,50

Lekkerbeck
Blaulengfilet
auf kalter grüner Sauce
mit Salzkartoffeln und Salatteller

12,50

Fischgerichte



Fischgerichte

Dat  groote  Vergnögen
Große Überraschungs-Fischplatte 
— ab zwei Personen —
kaltes und warmes Fischsortiment
mit Bratkartoffeln und Salat 

pro Person 15,50

Net  as  groote  Granat
1kg Gambas mit Knoblauchmajonäse
frischem Salat, Baguette
und eine Flasche 
Savignon blanc (0,7l)

32,50



DIENSTAG IST GAMBAS-TAG

1kg Gambas
mit Knoblauchmajonäse
frischem Salat, Baguette

und eine Flasche 
Fleurant 
trocken (0,75l)

29,50



Eiskaffee
Mit einer Kugel Vanilleeis

garniert mit einer Sahnehaube    2,90

Eisschokolade
Mit einer Kugel Vanilleeis

garniert mit einer Sahnehaube    2,90

Gemischtes Eis mit Sahne
Vanille, Schokolade, Erdbeer    2,60

Ostfriesenbecher
3 Kugeln Vanilleeis mit Bontje-Sopp

(mit Alkohol) und Sahne    4,80

Walnuß-Eis 
3 Kugeln mit Eierlikör und Sahne    4,50
(mit Alkohol)

Sanfter Engel 
mit einer Kugel Vanilleeis, O-Saft, Contreau

garniert mit einer Sahnehaube    4,10
(mit Alkohol)

Eis-Variationen



Eingelegte Pflaumen
nach Mutter Rena´s Art

mit 3 Kugeln Vanilleeis und Sahne

(mit Alkohol)    4,00

Rote Grütze 
hausgemacht, mit 1 Kugel Vanilleeis

und Sahne    3,80

Eingelegte Kirschen
mit 3 Kugeln Vanilleeis und Sahne

(mit Alkohol)    4,00  

Vanille-Eis

3 Kugeln, mit Schokoladensauce und Sahne    3,80

Vanille-Eis

Cointreau und Sanddornsahne    4,50

Bei allen Eisbecher gibt es ohne Sahne 

eine Kugel Eis mehr!

Eis-Variationen



DONNERSTAG 
IST HAXEN-TAG

mhhhm lecker!

Grillhaxe
mit Krautsalat,
Brot und Senf

jede Portion 9,50
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