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Kajiite am Hafen

Café - Restaurant

Hafendeichstrafie 9
26465 Langeoog
Telefon 049 72 /17 48

www.langeoog-restaurant.de
info@langeoog-restaurant.de

Unsere Offnungszeiten:
Montag bis Sonntag ab 11.00 Uhr
Durchgehend warme Kiiche



Yiecter Gast!

Erleben Sie bei uns ein paar gemiitliche

Stunden im maritimen Stil.

Sollten Sie einmal etwas ldnger auf Ihr Essen warten
miissen, haben Sie bitte Verstandnis und bedenken Sie,

dass wir ausschlieflich frische Ware verarbeiten.

Unsere Raumlichkeiten eignen sich besonders fiir
Familienfeierlichkeiten, Hochzeiten, Verlobungen,
Geburtstage und Jubilden. Aber auch fiir Vereine,

Betriebsfeiern, Reisegesellschaften oder Tagungen.

Auf Vorbestellung bieten wir lhnen
Fleisch-, Fisch- und Wildspezialitdten
fiir kleine und grofse Gruppen an.

Angenehmen Aufenthalt
und guten Appetit

wiinschen

lhre Gastgeber

Alle Gerichte inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung.
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Rosso 16% vol

Bianco 16% vol
Extra dry 18% vol

je

Campraei anf Cis

mit Orange

lfperol

mit Sekt

mit Eis

Shevry
Medium dry 17% vol
Dry Seco 16% vol

Jc€

Hin Royal

mit Sekt

5cl

2 cl

2 cl
2cl

5cl

2,50

3,50

3,50
3,50

2,30

3,50
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Zu allen Suppen reichen wir Toast

Gemiisesufs)

mit Gefliigel 4,50

Freiebelsufifoe

mit Kése liberbacken 4,60

gmmmwn&u%/w/

mit Sahnehaube und Gin 4,10

Haloffelswuffoo

mit Krabben und Cognac-Sahne 4,80

eine empfehlenswerte Spezialitit vom Kéapten 7,50
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Sewmmel varel ¢ Geured

Frische Champignonkopfe gebraten
mit Knoblauchsauce und Toast.

5,50
Frische Champignonkdpfe in
Knoblauch gebraten, mit Lauch,
Zwiebeln und Shrimps.
Dazu reichen wir Toast. 7,50

Beste van ,Nelly”

gebackener Schafskise
mit Tomate, Rosmarin, Knoblauch,
und Lauch

Dazu reichen wir Toast. 6,50



2 [ e

Grofle Folienkartoffel gefiillt mit Shrimps,
frischen Champignons,

Lauch und Broccoli
in einer Knoblauchsauce

mit Kdse tiberbacken.

Oder einmal vegetarisch

mit Paprika und Mohrenstreifen.

Oder einmal maritim

gefiillt mit Matjes
und Hausfrauensauce

Muschelragout

Miesmuscheln mit geschélten Tomaten,
Knoblauch und Krautern,

mit Kéase tiberbacken

Dazu reichen wir Toast.

3,50

3,50

9,50

7,50
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Frische Salate der Saison so richtig zum Sattwerden!

Yal di lsclmectkesr

mit Kése- und Schinkenrollchen,
Thunfisch, Oliven, Peperont,
Zwiebeln und Toast

9,50

YDal is lelefor

mit frischen Champignons,
Broccoli, M6hren- und Lauchstreifen

in Kriuterbutter angebraten
mit Oliven, Peperoni,
Zwiebeln und Toast

9,50

mit eingelegtem Schafskdse, Schinkenrdllichen,
Thunfisch, Oliven, Peperont,
Zwiebeln und Toast

10,50
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Mesler s Secvsle
mit Kése und Schinkenrollichen,

Krabben, Lachs, Oliven, Peperoni,
Zwiebeln und Toast

13,00

Grcentle mil Flees

mit frischen Champignons, Broccoli,
Mohren- und Lauchstreifen,

Gefliigelstreifen in Krauterbutter angebraten,
mit Oliven, Peperoni,

Zwiebeln und Toast

12,50

mit frischen Champignons, Broccoli,
Mohren- und Lauchstreifen,
gebratenem Fischfilet,

mit Oliven, Peperoni,

Zwiebeln und Toast

12,50
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vewe " WUlland
Schnitzel Wiener Art aus der Oberschale geschnitten,
mit Pommes und Salatteller

Matrosenteller 1 0,40
Kapitdnsteller 12,40

@ . . é f
Jagerschnitzel mit frischen Champignons

in Rahmsauce und Pommes, Zwiebeln, Speck
und Salatteller

Matrosenteller 12,50
Kapitdnsteller 14,50

Aoha he!

Putenbrust gebraten mit Ananas und Sauce Hollandaise,
mit Kéase tiberbacken,

dazu reichen wir Kroketten und Salatteller
Matrosenteller 11 ,80
Kapitdnsteller 13,80
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Freeste Jeller
Stilze mit Remoulade, Zwiebeln,
Bratkartoffeln und Salatteller

9,50

Heel leffoer

Schweinelende mit Krauterbutter oder Zwiebeln
und Bratkartoffeln oder Pommes
und Salatteller

Matrosenteller 1 4,50

Kapitdnsteller 1 6,50

Rumpsteak mit Krauterbutter oder Zwiebeln

und Bratkartoffeln oder Pommes
und Salatteller

Matrosenteller 15,40
Kapitdnsteller 17,40

Frdidie tre 'JW

Pfeffersteak, vom Rumpsteak

nach Art des Hauses mit Kroketten und Salatteller
Matrosenteller 15,90

Kapitdnsteller 1 7,90
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kurzgebratene Schweinefilets, Bratkartoffeln mit

Rostzwiebeln und Speck, Bohnen im Speckmantel,
verfeinert mit Sauce Hollandaise,

sowie frische Champignons in Rahmsauce
Matrosenteller 14,50
Kapitdnsteller 16,50

Alle Steaks und Filets haben ein Rohgewicht von ca. 150g
(Matrosenteller) oder von ca. 200g (Kapitdnstellers).

Bei allen Gerichten, die auf Bratkartoffeln umbestellt werden
berechnen wir 1,00 Euro Aufschlag.
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Lulerboders

Brathering mit Zwiebeln,
Bratkartoffeln und Salatteller 8,50

Swewwr oefe Feller
Rollmops mit Zwiebeln,
Bratkartoffeln und Salatteller 8,50

Siel ebese!

Fischteller-Uberraschung
mit Bratkartoffeln und Salatteller 11,50

zarte Matjesfilets, nach Hausfrauenart
mit Zwiebeln, Apfel, Gurke,

Bratkartoffeln und Salatteller
Matrosenteller mit 1 Matjesfilets 10,95

Kapitdinsteller mit 2 Matjesfilets 12,95



> Halle Fischgerichle <

eine Variation aus Raucherlachs, 2 Matjes gerduchert

und in Ol, frische Krabben, Zwiebelringe, Hausfrauen-Sauce,
Preiselbeeren und Meerrettich, dazu reichen wir hausgemach-

tes Schwarzbrot oder Bratkartoffeln und Salatteller

14,50

Malroserelece

hausgemachtes Schwarzbrot mit Krabben, Spiegelei
oder Riihrei und Salatteller
12,50

(Bei Umbestellung auf Bratkartoffeln statt Schwarzbrot berechnen wir 2,50 zusétzlich.

Yeteters alde Kook

Raucherteller

verschiedene Sorten Fisch,

Salatgarnitur, Meerrettich und Preiselbeeren,
hausgemachtes Schwarzbrot und ,,Gute” Butter

14,50

Griine Heringe gebraten, gefiillt mit etwas Senf und
Zwiebeln, mit Bratkartoffeln und Salatteller
Matrosenteller mit 1 Hering 9,50

Kapitdnsteller mit 2 Heringe 11,50
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Seholle ,,Firdferewerder Aol
mit Salzkartoffeln und Salatteller 13,90

Yare € Neocedere

Scholle Husumer Art mit Krabbenfleisch,
Salzkartoffeln und Salatteller 15,50

Heel wal PBesdirereers

Klapp Scholle ohne Griten
mit Salzkartoffeln und Salatteller

14,50

YDil is vare € Stider
Tilapia Filet — ,,Buntbarsch” auf Petersiliensauce,
Salzkartoffeln und Salatteller

11,50
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Kabeljaufilet in Speckbiersauce,
Bratkartoffeln und Salatteller

11,50
YDdivvelsewaels
Knurrhahnfilet mit Tomaten-Krabben-Sauce,
Reis und Salatteller

12,50

Yetterbeck

Blaulengfilet
auf kalter griiner Sauce
mit Salzkartoffeln und Salatteller

12,50
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GroBe Uberraschungs-Fischplatte

— ab zwei Personen —
kaltes und warmes Fischsortiment

mit Bratkartoffeln und Salat
pro Person 15,50

W@IWW Granal

lkg Gambas mit Knoblauchmajonise
frischem Salat, Baguette

und eine Flasche

Savignon blanc (0,71

32,50



1/1"9/ Gambas
mit Knoblauchmajonase
frischem Salat, Baguette

und eine Flasche
Fleurant

trocken (0,75])



Mit einer Kugel Vanilleeis

garniert mit einer Sahnehaube

Cisschololade
Mit einer Kugel Vanilleeis

garniert mit einer Sahnehaube

Vanille, Schokolade, Erdbeer
ﬁa%i%w@ém

3 Kugeln Vanilleeis mit Bontje-Sopp
(mit Alkohol) und Sahne

WW- Eis

3 Kugeln mit Eierlikor und Sahne
(mit Alkohol)

mit einer Kugel Vanilleeis, O-Saft, Contreau

garniert mit einer Sahnehaube
(mit Alkohol)

2,90

2,90

2,60

4,80

4,50

4,10



nach Mutter Rena’s Art
mit 3 Kugeln Vanilleeis und Sahne

(mit Alkohol)

Hole Geiilye

hausgemacht, mit 1 Kugel Vanilleeis

und Sahne

mit 3 Kugeln Vanilleeis und Sahne

(mit Alkohol)

YVarille-Eis
3 Kugeln, mit Schokoladensauce und Sahne
Yarille-Eis

Cointreau und Sanddornsahne

Bei allen Eisbecher gibt es ohne Sahne

eine Kugel Eis mehr!

4,00

3,80

4,00

3,80

4,50
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