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FRUHSTUCK & JAUSE

SiiRer See 3,00

Hausgemachte Konfitiiren oder Honig

Kriutereierkuchen %q
gefiillt mit hausgebeiztem Lachs

. . 1
mit Weizensemmel und Butter ) und Salac
auf Dill-Senf-Schmand
Tomatenbrot 4,50 1,50
Gerostetes Bauernbrot mit Hiittenkise, Tomate, < >
Gartenkriutern, Olivensl und Meersalz Jausenbrett
. . Tiroler Schinken, Rosmarinschinken,
Bauernfriihstiick 7,50 Fenchelsalami, Mortadella,
Schinkenspeck, Knackwurst, Kartoffeln, saure Gurke, Bauernbrot, Butter & Meerrettich
Zwiebel, Gartenkriuter, Eier 7,50
-
) ) Kisebrett
Riihrei von 3 Eiern natur 3,50 Bergkise, Camembert, gerducherter Kiise,
Riihrei von 3 Eiern mit Zutaten nach Wunsch 3,90 Bauernbror, But;eg’OZiegenfriSChkﬁse
Schinken, Tomate, Zwiebel, Gartenkriuter '
-

Gemischte Jause

Frihstiicksei 1,50 Tiroler Schinken, Mortadella,
Bergkise, Camembert,
Spiegeleier 2,60 Bauernbrot, Butter & Meerrettich
7,50
Grober Obstsalat 2,20
OMELETT Gartenkriuteromelett 4,50
VON 3 EIERN
3 Champignonomelett mit Schinken und Schnittlauch 5,50
MIT BUTTER
Ziegenomelett mit Ziegenfrischkise, Tomaten, Frithlingszwiebeln 6,50

UND BROTKORB

FRUHSTUCKSTISCH AUF DER SEETERRASSE

Wir decken Ihnen den Friihstiickstisch, frische Brétchen, Wurst, Schinken, Kise,
hausgemachte Konfitiire, Obstsalat, Friihstiicks- oder Spiegelei.
Jeden Tag von 10:00 - 12:00 Uhr. Bitte reservieren Sie.

Preis: 9,50 Euro pro Person / ab 2 Personen

Eine Speisekarte mit Hinweisen auf kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe reichen wir Ihnen gern auf Verlangen.
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SUPPE

Rotbeetchensuppe
mit Rahm und Butterrostern

4,00

Hiihnerbriihe

mit kleinen Maultaschen und Petersilie

4)50

Leipziger Kartoffelsuppe
mit jungem Lauch und Wiirstchen

5,00

Cospudener Bouillabaise
mit gerosteten Fischfilets, Kriuterbaguette
und Sauce Aioli

8,50

(GROSSER RAPUNZELSALAT

=~ mit gerostetem Speck 5,50

"5~ mit Kerbel-Schmanddressing 6,90

L=~ mit gratiniertem Ziegenkiise, gebackener Tomate 7,50
und gerosteten Kiirbiskernen

75> mit Gersstetem Hithnchen 8,00

und gekochtem Ei

VORSPEISEN

Saftige Bruschetta
mit frischer Tomate, Basilikum, Olivensl und Parmesan

klein 5,00 / groB 8,50

Wiirzfleisch

mit Parmesan gratiniertes Gefliigelwiirzfleisch
mit Champignons dazu Baguette

5,50

Ziegenkise im Teigsack gebacken
gebackener Ziegenfrischkise
an Tomatenchutney und Zupfsalat

7,90

Cecina de Leon
spanischer Rinderschinken, 18 Monate luftgetrocknet
mit milder Schalottenvinaigraitte und Baguette

10,90

A
Y

Aperitifsalat

kleiner Rapunzelsalat
mit Champagnerdressing
2,90

A
Y

VEGETARISCH

Kisegrostel // Chef Enk

Kiseknodel in Salbeibutter gebraten

8,00

mit Kirschtomaten und Grana Padano

Rosenkohlgratin 7,50

Rosenkohl mit Drillingen und Kirschtomaten

gebraten in Frischkiserahm mit Parmesan gratiniert

Medipasta

Penne mit geschwenktem mediterranem Gemiise,

7,50

Tomatensugo und Grana Padano

PastaA

Maultaschen // Meister Henning 8,50

Maultaschen mit Fleischbriit in Butter gerostet

mit Kriauterquark

Schinken-Lauch-Penne 9,50

Penne mit Kochschinken, Lauch, Tomaten,

Olivensl, Rahm und Grana Padano

Deluxe Pasta 13,80
Tagliatelle mit getriiffeltem Rahm,

Kirschtomaten und gerésteten Riesengarnelen

Eine Speisekarte mit Hinweisen auf kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe reichen wir Ihnen gern auf Verlangen.
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Fiscu

Whiskey-Lachsforelle Dorade Zanderfilet
in Whiskey gebeiztes Lachsforellenfilet Dorade am Stiick gebraten Gebratenes Zanderfilet
auf groBem Kartoffelrosti mit gebutterten Petersilienkartoffeln auf Rahmsauerkraut
mit Schmand und Dill und kleinem Fenchel-Zucchini Salat und gebutterten Petersilienkartoffeln
11,50 15,50 16,50

FriscHTAG

Immer Donnerstag: Fangfrischer Fisch und Muscheln.
Tagesaktuelle Gerichte konnen Sie der Tafel entnehmen.

Steak au four 12,80
mit Wiirzfleisch tiberbackenes Schweinestaeak
mit Buttererbsen und Pommes Frites

Schweinebickchen klein 9,50 / groB 11,50

in Portwein geschmorte Bickchen vom Landschwein
auf Kartoffelstampf und geschmolzenen Schalotten

Cospudener Himmelreich 12,80
Kasselernacken, Blutwurst und Boulette
mit Fasskraut, Salzkartoffeln und Senf

Gegrillte Hithnchenbrusttranchen 12,50
mit Basilikum auf
Fenchel-Orangen-Tagliatelle

Grof3er Burger (200g Rinderhack) 13,00
belegt mit Cheddarkiise, Tomate, Gurke
und Steakhouse-Pommes

Szegediner Goulasch 8,50
saftiger Schweinegoulasch mit Kraut, Zwiebeln,
gebutterten Knoédeln und Smetana

Schnitzel Hamburger Art 12,50

paniertes Schweineschnitzel auf Bauernbrot
mit Spiegelei und kleinem Gurkensalat

Rinderzunge klein 10,50 / groB 12,50
in RosinensoBe, mit hausgemachten
Kartoffelkroketten und Buttererbsen

Diinne Scheiben vom Rinderfilet 18,50

kurzgegrillt, mit Ruccola, Grana Padano,
gegrilltem Gemiise und Zitronensaft

FLEISCH

Rinderfiletsteak 02 23,50

200g Filetsteak mit Kriutern gegrillt,
Kroketten und Pfefferahm

Zwetschgenrdster mit Nougatparfait 4,50

ptelstrudel mit Eis und Vanillesof3e ,
DESSERT Apfel del mit Ei d Vanillesof3 4,50
Palatschinken mit Rumtopffriichten 6,50

Schokoladenbecher 5,00

3 Kugeln Schokolade, 1 Kugel Vanille,
Haselnusskrokant, Schokoladensof3e und Sahne

Pflaumenbecher 5,50
2 Kugeln Vanille, 2 Kugeln Schoko,
warme Zimtpflaumen, Sahne

Schwedeneisbecher 5,00

2 Kugeln Vanille, 1 Kugel Schokolade,
Apfelmus, Eierlikér und Sahne

Wicki 5,00

Kinderschwedeneisbecher ohne Eierlikor

Y

E1s } Kips oN Ska
Vanille Kinderpenne
Penne Rigate
Schokolade mit fruchtiger TomatensofBe
Erdbeere 4,50
Banane .
Hasel Putenschnitzel
aselnuss Gebacken in Wiener Panade
mit Pommes Frites und Ketchup
Jede Kugel Eis 5,50
1,20 Lachsfilet
. kleines Lachsfilet an Kartoffelstampf
Portion Schlagrahm und TomatensoBe
0,50 Y 6,50

Eine Speisekarte mit Hinweisen auf kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe reichen wir Ihnen gern auf Verlangen.
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Wasser [ Limo /| SAFTE 4 KAFFEE, TEE, SCHOKOLADE

Tafelwasser 0,201/1,50  Pint/2,90 Espresso einfach / doppelt 1,90/ 3,20
Still / Kohlensiure Espresso macchiato 2,00
Bad Brambacher 0,251/2,00 0,751/4,90 Kaffee klein / grof 1.90/3,10
Mineralwasser Naturell / Medium .
Milchkaffee 3,20
Coca Cola 0,201/1,90  Pint/ 3,40
Coca Cola light / Fanta [ Sprite / Spezi Cappuccino 2,40
Thomas Henry 0,201/2,20 Latte macchiato 3,30
Ginger Ale / Tonic Water / Bitter Lemon . .
Latte macchiato mit Aroma 3,60
Bauer Sifte 0,201/2,10 Pint / 4,00 Karamell, Haselnuss, Kokos, Mandel, Vanille
Apfelsaft naturtriib / Orangensaft / Kirschsaft / Banane . N
Rhabarber / Erdbeere / Johannisbeere / Pflaume Kaffee cotfeinfrei klein / grof 1,90/3,30
Saftschorlen 0,20 1 / 2,00 Pint / 3.90 Getreldekaffe klein / groB 1,70 / 3,00
Getreidemilchkaffee 3,20
Caffeé Cointreau 5,20
doppelter Espresso, Cointreau, Rohrzucker, Milchschaum
Irish Coffee 5,20
BIER & CIDER doppelter Espresso, Irish Whiskey, Rohrzucker, Schlagrahm
Itah%n (Igs()ffee Brandy, A Rohrzucker, Schl grah
elter Espresso, Brandy, Amaretto, Rohrzucker, Schlagrahm
Ur-Krostitzer Pilsner 0,301/2,30 0,501/3,60 dlopp P i 10
vom Fass Darjeeling / Earl Grey / Griintee / Friichtetee

Rooibos-Orange / Assam
Ur-Krostitzer Schwarzbier 0,301/2,30 0,501/ 3,60

vom Fass Tee von frischer Minze 2,10
Paulaner WeiBbier 0,301/2,50 0,501/3,90 Heif3e Zitrone 1,90
vom Fass Trinkschokolade 2,90
Dollnitzer Ri - 0,501/ 3,60 ) )
Ollnitzer Ritterguts-Gose / Trinkschokolade mit Aroma 3,20
Gose 0,501/ 3,80 .
mit Himbeer-, Kirsch oder Waldmeistersirup Weifle Schokolade 2,90
Bulmers Original Irish Cider Pint / 4,50 Weifle Schokolade mit Aroma 3,20
Bulmers Pear Irish Cider Pint / 4,50 Schlagrahm fiir Trinkschokolade 0,30
Radler / Diesel 0,301/2,30 0,501/3,60 Heifle Milch 1,90
oL Heifle Milch mit Honi 2,20
WeiBbier 0301/2,50 0,501/3,90 ctise Miich mit Honig
mit Banane / Kirsch / Cola
Jever fun alkoholfrei 0,331/2,20
Paulaner WeiBbier alkoholfrei 0,501/2,90 \ x / EIN VOM FASS
Griiner Veltliner 0,201/3,80 0,501/ 8,50
Osterreich 1,001/ 14,50
Blauer Zweigelt 0,201/3,80 0,501/ 8,50
Osterreich 1,001/ 14,50
Weinschorle weif3 0,201/ 3,80

Rieslingschorle (nicht vom Fass) 0,201/ 4,20
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WEISSWEIN

11er Riesling trocken
Deutschland, Nahe, Weingut Theo Enk

Feinduftiger, milder Riesling von der Nahe, duflerst frisch, unbeschwert

und klar
Flasche 1,001 ......... 18,00

10er Miiller-Thurgau trocken
Deutschland, Franken, WV Thiingersheim

eleganter Wein mit leichter Mineralitiit, schonem Duft, Apfel, Aprikose,
milde Siure

Flasche 0,751 ......... 15,00

11er Gutedel trocken
Deutschland, Saale-Unstrut, Weingut Bad Sulza

charmante Frucht, klarer Stil, wenig Siure ein duBlerst bekommlicher
Wein aus der Heimat

Flasche 0,751 ......... 16,50

11er Grauburgunder trocken
Deutschland, Pfalz, Weingut Andreas Diehl

saftig-fruchtiger Wein aus dem Siidteil der Pfalz, unbeschwert,
geringe Siure

Flasche 0,751 ......... 16,50

11er Weif3burgunder «Schlof3berg»
Deutschland/ Pfalz, Weingut Schiiffer

tiberaus rassiger Wein, glasklar und frisch direkt unterhalb des histori-
schen Hambacher Schlosses stehen die Reben fiir diesen Wein

Flasche 0,75 1 vovvoviioieiiieieieeeeeeeee e 20,00

11er Riesling Kabinett «unplugged»
Deutschland/ Nahe, Weingut Tesch

Kompromisslos wurde diesem Wein der technologische «Stecker» gezo-
gen, Spontangirung und starke Ausdiinnung in den Rebgirten sind die
Grundlage fiir diesen wunderbar klaren und trockenen Nahe-Riesling

Flasche 0,75 1 vovioviieieiiieieiereeeeeeeeeve e 22,50

11er Muscat Sec Frankreich

Langeudoc-Roussillon, Domaine Lafage
knackig-aromatischer Wein der «glaubt mir»sehr sexy tiber den Gaumen rollt

Flasche 0,75 1 vovvoviieieiiieeieeeeeeeeeeevere e 18,50

10er Critone

Italien, Kalabrien, Librandi
Chardonnay, Sauvignon blanc, saftig-fruchtig, Klasse-Wein vom
Vorzeige-Winzer Librandi

Flasche 0,75 1 cuvovioiiciiciiciicrceee e 23,00

RoTwEIN

09er Merlot

Frankreich, Roussillon, Sieur d' Arques
Klassiker, dunkle Friichte, stoffiger und harmonischer Wein aus dem war-
men Siiden Frankreichs

Flasche 1,001 ......... 18,00

10er Dornfelder «<mentor»
Deutschland, Wiirttemberg, Remstalkellerei
saftige Frucht die Hand in Hand mit seiner weich-wiirzigen Art gefllt.

Flasche 0,751 ......... 14,50

09er Ciro Rosso Classico

Italien, Kalabrien, Librandi
100% Gaglioppo, einer indigenen Rebsorte, verfiihrerisches Beerena-
roma, geschmeidig

Flasche 0,751 ......... 14,50
10er Nero d’Avola

Italien, Sizilien, Corte de Mori
saftig, jugendliche Frucht, Kirschtone, ein Hauch von Vanille und Euka-
lyptus, mit seiner samtigen Art schmeichelt der Wein dem Gaumen

Flasche 0,751 ......... 15,50

08er «Enguera» Crianza
Spanien, Valencia, Bodegas ENGUERA

tiefdunkles Rubinrot, kirschfruchtige Aromen, mit dem Feuer des spani-
schen Siidens

Flasche 0,751 ......... 15,00

09er Primitivo Matervitae

[talien, Apulien, TorreVento
alte Rebsorte die durch ihre Reife und Vollfruchtigkeit Charme entwi-
ckelt, die volle Beerenwiirze

Flasche 0,75 1.......... 16,50

07er Chianti Classico

Italien/ Toskana, San Leonino
weich, attraktive Aromen von roten Beeren und Veilchen, sehr schon
abgestimmt.

Flasche 0,75 1 oovviviiiiiiicieieeeee s 23,50

09er Médoc - Cru Bourgeois
Frankreich/ Médoc, Chateau Le Pey

klassische Johannisbeer- und Paprikaténe vermischen sich elegant mit
feinen Rostaromen, dazu ein wenig Vanille, balsamische Noten und wei-
ches Tannin

Flasche 0,75 1 oovviviiiiiiiieieeeeee s 23,50

.......................................................................................................................................................................

11er Navarra Rosado Spanien Navarra, Bodegas Marco Real
ansprechende fruchtbetonte Art, Erdbeeren, Kirsche, Vanille, weich, saftig ...

Flasche 0,75 1 .oooviviiiiiciicieie, 13,50

11er Rose Cotes de Catalanes Frankreich, Langeudoc-Roussillon, Domaine Lafage
knackige frische Art, Erdbeeren, Kirsche, Vanille, weich, saftig ... 15:00 Uhr

Flasche 0,751 covooiviiiiiiiiciieieriens 15,00

11er Blanc de Noir Spitburgunder Deutschland, Rheinhessen, Weingut Manz
Frucht trifft Frische. Weil gekelterte Spatburgunder-Trauben, ausgesucht speziell fiir diesen Wein. Das Weingut
Manz hat ihn fiir uns gefiillt und etikettiert — Voila!

FIASCRE 0,75 1ottt ettt ettt v e ev e s st ettt ea st rsers b e s s ereereens 22,00

.......................................................................................................................................................................
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A
Prosecco /| CREMANT APERITIFS

Prosecco Spumante  0,101/4,50  0,751/27,50 Prosecco mit Aperol-Bitter 0,101/5,50
Viticoltori Ponte Prosecco mit Créme de Cassis 0,101/5,50
P.r osecco Frizzante 0,751/18,00 Campari Bitter auf Eis 5cl/ 4,00
Viticoltori Ponte
Cremant de Limoux «1531» 0,751/33,00 Campari mit Soda / Tonic / Orange 450
Loire / Brut Aperol SpriZZ Prosecco, Aperol, Soda 5,00
Cremant de Limoux «1531» 0,751/35,00 Aperol Tonic Aperol, Tonic 450
Loire / Rosé

Martini dry, , dry, d’ 5¢l/3,80
Champagner Reserve Grand Cru Brut 0,751/ 60,00 a Y, osso,extra dry, droro cl/
Jean Pernet Martini Soda 4,50

Southern Ginger Southern Comfort, Ginger Ale 5,50

S CHNAPSE / BITTERE HUGO Prosecco, Holunder, Limette, Minze, Soda 5,50
1:5 Ricard Pastis de Marseille & Wasser 2 cl/ 3,50

Radeberger Bitter 2 cl 1,90
Jagermeister 2 cl 1,90
Fernet Branca 2 cl 1,90 LI KORE
Becherovka Karlsbad 2 cl 1,90 Leipriger Allasch 2 cl 1.90
Underberg (kleine Flasche) 2 cl 2,90 Southern Comfort 2 cl 1,90
Chatreuse griin 2 cl 3,00 Cointreau 2 ¢l 1,90
Chatreuse gelb 2 cl 3,00 Baileys Irish Cream 2 cl 1,90
Ramazzotti 4 cl 3,50 Amaretto di Saronno 2 cl 1,90
Aperol 5 cl 4.00 Limoncello 2 ¢l 1,90
Campari Bitter 5 cl 400 Kiistennebel / Flasche 0,201 2,00
KLARE BRANDE DunkLE BRANDE

Nordhéuser Doppelkorn 2 cl 1,90 J&B Scotch Blended Whisky 2 cl 2,00
Vodka Russian Standard 2 cI 2,00 Macallan - Speyside 12 years Malt 2 cl 4,00
Bailoni Wachauer Marillenbrand 2 cl 2,00 Lagavulin Islay 16 years Malt 2 cl 4,00
Sljivovitz Badel 2 cl 2,00 John Powers Gold Label Irish Whiskey 2 ¢cI 2,00
Fischergeist brennend serviert 4 cl 3,90 Bushmills Irish Malt 10 years 2 cl 4,00
Obstler 2 I 1,90 Makers Mark 2 cl 2,50

Y ack Daniel s 2 cl 2,00
Williamsbirnenbrand, Morand 2 cl 2,20 ] ‘

Brandy Cardenal Mendoza 4,00

Gin Tanqueray 2 cl 2,00
Gin Hendrick s 2.cl 2,30 Wiltehner NR.1 XO 5 cl
Grappa 2 cl 2,00 Cocnac Lheraud VSOP 5 Jahre 2 cl

Grappa Brunello Casa del Cervo 2 ¢l 3,50 Cocnac Lheraud Cuvee 20 Jahre 2 cl




