Speisekarte

Cafe & Restaurant & Bar

Kleine Buidnerei

Mittelpromenade 33
23946 Ostseebad Boltenhagen
Tel.: 03882537803




Salate und Vorspeisen

Salate der Saison

als Beilagensalat Euro 4,50
als Kleiner Salat Euro 7,90
als Grofler Salat Euro 10,90

Zu unseren Salaten servieren wir auch:

Streifen von der Hahnchenbrust Euro 4,90
Garnelenspief3 Euro 6,90
Zwei Lammfilets gebraten Euro 9,90

Sie konnen wéhlen zwischen Mango - Chili -, Joghurt — Wasabi -, oder
Balsamico - Dressing.

Ofenkartoffel mit Kriuterquark Euro 7,90
mit Geschwenkten Champignons

Karamellisierte Jakobsmuscheln Euro 13,90
auf Erbsen- Gemiise und Serrano- Schinken
mit siiss- pikantem Balsamico- Limetten- Dressing

Suppen

Feinste Krabbensuppe Euro 5,50
mit gebratener Garnele und Weinbrand verfeinert

Cocos - Curry - Suppe Euro 6,50
exotisch - thailéiindische Suppe mit Gemiise
und Hiihnchenfleischeinlage

Zu allen Suppen, Vorspeisen und Salaten reichen wir IThnen Brot.

Fiir unsere kleinen Nixen und Piraten

Gerne konnt Thr Euch an das Essen von den Groflen trauen,
»Kleine Portion — kleiner Preis®“. Fiir die Kinder jedes Gericht zum halben Preis. Sollte Euch der Mut fehlen...

Gebackene Potato Dippers Euro 3,50
mit Ketchup oder Mayonnaise

Neptuns Mahl Euro 5,50



4 panierte Fischstiibchen mit
Potato Dippers und Ketchup

Bandnudeln mit Sauce Bolognaise
oder Kirschtomatensauce

Dessert

Schokoladen - Himbeer - Trifle
Schokoladenpudding geschichtet mit marinierten
Himbeeren, Baiser, gehackte Pistazien

Hausgemachtes Parfait
Mit Gewiirzkirschen

Euro 6,50

Euro 4,90

Euro 6,90

Weiterhin finden Sie tiglich wechselnde Angebote auf unseren Tafeln im Eingangsbereich.

Fleisch

Héhnchenbrustfilet

gebraten, auf mediterranem Gemiise,
frittierten Kartoffelschiffchen, gefiillt
mit Kriuterquark

Medaillon vom Schweinefilet
in Butter geschwenkte Kirschtomaten
mit Kriutern verfeinert und Sweet Potato Fries

Medaillon vom Rinderfilet
Auf Champignons, Ofenkartoffel mit Kriuterquark,
Kriuterbutter

Vegetarisch

Nudelpfanne
frische Bandnudeln mit feiner Kirschtomatensauce
und frischem Rucola

Pickert ( Kartoffel — Hefe — Pfannkuchen)
gefiillt mit mediterranem Gemiise,
feiner Kirschtomatensauce und Kriuterquark

Veggi Paprikaschote

Getiillt mit Blattspinat und Gemiisereis

Mit Kise iiberbacken, auf Gemiisebolognaise
und Salat

Euro 13,90

Euro 15,90

Euro 25,90

Euro 11,90

Euro 12,90

Euro 13,90



Aufgrund des hohen Gisteaufkommens an Feiertagen und in den Ferien, kann es zu liingeren Wartezeiten kommen.

Wir bitten um Ihr Verstindnis, vielen Dank.

Fisch

Gebratene Scholle Euro 14,90
mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln

und Salat

Variation vom Heringsfilet Euro 15,90

( das kostlichste was der Koch je probiert hat)
zartes Matjesfilet mit Kriutern, kostliches
Sherry- Heringsfilet, Aalrauch - Matjes

dazu rote Zwiebeln, Honig - Senf - Dill - Dipp und
Bratkartoffeln

Dorschfilet in der Pfanne gebraten Euro 15,90
auf Senfsauce, in Butter geschwenkten Sesamkartoffeln

Filet von der Rotbarbe Euro 18,90
in der Pfanne gebraten, auf Mediterranem Grillgemiise
mit Reis und Hummersauce

Smutje — Teller Euro 25,90
gebratene Fischfilets vom Dorsch und Rotbarbe,

auf Rahmspinat, karamellisierte Jakobsmuschel

An cherry - Tomate und Serrano - Schinken,

Black Tiger Garnelen und Potato Dippers

Pickert

Der Pickert ist eine ostwestfilische Spezialitit. Das Grundrezept basiert auf
Kartoffeln, Milch, Eiern, Mehl, Salz und Zucker. Es gibt siile bis herzhaft deftige Variationen.
Der Pickert schmeckt auch zu allen Gerichten als Beilage. Trauen Sie sich.

Der Minnliche Euro 10,90
mit Schnibbelschinken, 2 Spiegeleiern

Kriuterquark, Gewiirzgurke



